EUROSPINOVA LASTNA BLAGOVNA
ZNAMKA MESNIH IZDELKOV
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ESNIH IZDELKIH
EUROSPINOVE LASTNE
BLAGOVNE ZNAMKE
MEAT APETIT.

Linija mesnih izdelkov Eurospinove lastne blagovne
znamke Meat Apetit zagotavlja raziskovanje
pestrih okusov, ki zdruZujejo tradicijo in kakovost v
vsakem grizljaju. Izbirajte med raznolikimi vrstami
mesa, ki so rezultat predanosti in strasti, ki ju
vlagamo v ustvarjanje kakovostnih mesnih dobrot,
primernih za prazniéne mize, piknike ali priloZznosti,
ko si Zelite nekaj res posebnega.

Izdelke Meat Apetit najdete izkljuéno v trgovinah
Eurospin in so primerni tako za klasiéne jedi, kot
so tradicionalni narezki, kot tudi za inovativne
moderne recepte, ki dodajajo kanéek izvirnosti

- na primer, v kombinaciji s sveZo zelenjavo v
solatah, obogatene sirne deske ali trendovske
finger food prigrizke.

Naj vas edinstveni okusi ter bogata aroma mesnih
izdelkov Meat Apetit popeljejo na pravo kulinariéno
potovanije, kjer boste prepletli pristnost tradicije in
svezino sodobne kuhinje.
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KLOBASE

Recept na
QR-kodi je
= pripravila

K sendvi¢u z domaéo
klobaso se prileze
modra frankinja, za
katero je znaéilna
krepka struktura in ki
se lepo ujame s polnim
okusom klobase.

MODRA
FRANKINJA

DOMACA 760ml
KLOBASA

5,69

zal?7,59€

BestBuy £F

AWARD*®

Minister za zdravje opozarja: uzivanje alkohola lahko Skoduje zdravju.
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AWARD®

SUDZUK
za kg

TIROLSKA
KLOBASA
400g

zakg 4,98 €

KLOBASA
4009

zakg3,73€

3,35

zakg7,98¢€

[HLAJENO|
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POSEBNE KLOBASE
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Cvetica sauvignona je
nezna. Del aromatike
predstavljata vonja paprike
in paradiznikovega lista, kar
nam daje odli¢no podlago
za spajanje s sendvi¢em s
piséanéjo posebno salamo
s papriko in z drugimi
sestavinami v sendvicu.

SAUVIGNON
PREMIUM

750 ml

99
POSEBNAS - __ KLOBASA y

1 ,89

zakg4,73€

zal 6,66 €

zakg3,38€

Minister za zdravje opozarja: uzivanje alkohola lahko Skoduje zdravju.




PISCANCJA

POSEBNA P

KLoBAsA &2 W &

2209 lhsbnwl;dﬂ PESE:ANBJA
ISEBNA [ POSEBNA

0,69

zakg3,14€
HLasENo D) PISCANCJA

POSEBNA S
SIROM

zakg3,18€

zakg2,10€

i PISK
ﬂ POSEBNA
S SIROM

Ca P_;; ANGJA
PUSEBNA

PbSLENR
S SIROM

SIROM

POSEBNA
KLOBASA

S SIROM/Z
ZELENJAVO

4009

. 1 79
[ ] za kos

7 zakg4,48€

|m@
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SUHE SALAME

Pikantnost in struktura
okusov, ki jo ima kulen, se
odli€¢no poda k cabernet
sauvignonu, ki ga krasi
vonj gozdne podrasti,
cedre in usnja. Okus
cabernet sauvignona

je mineralen s krepkimi,
vendar zaokroZenimi tanini.

CABERNET
SAUVIGNON
VRHUNSKI

750 mi

PIKANTNA 29
LOVSKA SALAMA 5
SALAMA
— 5009 3
600g S /Meat \ 2al17,06 €

b (Apelit!) |

LOVSKA
99 W' i AV 4 =
y B /

zakg9,98€

za kg 6,65€

ARD® ﬁ:s;
w . 55

ENIALS * AN
e S

Minister za zdravje opozarja: uzivanje alkohola lahko Skoduje zdravju.
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GOVEJ
3 SALAM
zakg8,32€

\_'HI.AJENO'@J

49
y

zakgl4 €

7,59

zakgl5,18€

BestBuy

AWARD®

Pametni nakup



PRILJUBLJENE MESNINE

Recept na
QR-kodi je
' pripravila

Y A Fir

Preplet okusov sendviéa s
suho Sunko, pestom, z arti€oko
in drugimi sestavinami bo
preprosto odli¢en, saj se bo
kislinski profil laskega rizlinga *
odlig¢no spojil z mas&obo !
Sunke. Zelis¢ne zaznave pa

bodo nadgradile okus pesta in g
artigoke v sendvicu. -

RIZLING

H
§ Lagki rizling

KUHANA 750 mi

3,69

SUNKA,

HAMBURG:R

HAMBURSKA

SLANINA zal4,92¢€

za kg

zakg12,95€

Minister za zdravje opozarja: uzivanje alkohola lahko Skoduje zdravju.




SUHA

SUNKA,
REZINE

80g

1 ,69

zakg 21,13 €

R
37 %
f i1
TRIS {estouy S
SALAM, : &gg
S
REZINE St
210g

za kg 28,05€

MORTADELA
Z OLIVAMI, R
REZINE

150g

1 ,49

zakg9,94¢€




OSTALO

=

PREKAJENA
REBRA

zakg

ZASEKA
250¢g

2.7
4

zakg 9,96 €
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RiZote in testenine:

Na kocke narezane mesnine
(kot so $unka, priut ali suhe
salame) lahko uporabite

v rizotah ali kot osnovo za
omake za testenine. Na primer,
Sunko zmesate s smetano,
parmezanom in rumenjaki za
kremasto omako.

Omlete in slane pite:
Koscki mesnin so idealni za
polnjenje omlet ali slanih pit
(quiche). Te jedi omogoé&ajo
uporabo tudi drugih ostankov,
kot sta zelenjava in sir.

Peéene jedi:

Ostanek mesnin lahko uporabite
v mesnih Strucah, narastkih ali
kot nadev za testenine, kot so
lazanja in kaneloni.

74

KOV

Solate:

Ostanek mesnih izdelkov
lahko obogatijo sveze
solate, na primer z
zelenjavo, sirom ali jajci.

Namazi:

Na drobno nasekljane
rezine razliénih mesnih
izdelkov so idealni

za pripravo okusnih
namazov, skupaj s sirom
ali smetano.

Pametni nakup
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IZDELKOV

Pravilno shranjevanje mesnih izdelkov je kljuénega
pomena za ohranitev njihove kakovosti, okusa in varnosti.

® 0 ®

Hladno in temno okolje: Mesne izdelke, kot so priut,
salame in klobase, hranite v hladnem in temnem prostoru, kjer
je temperatura med 4 in 15 °C. TakSne razmere preprecujejo
nadaljnje susenje in ohranjajo njihovo strukturo.

Izogibanje stiku z vlago: viaga je glavni sovraznik mesnih
izdelkov. Pomembno je, da izdelkov ne shranjujete v plastiénih
vreckah brez ustrezne zascite, saj lahko to povzroci plesnenje.

Vakuumsko pakiranje: za podaljsanje trajnosti lahko
mesne izdelke vakuumsko zapakirate. Tako preprecite dostop
zraka, kar zmanjSuje tveganje za oksidacijo in plesnenije.

Zamrzovanje: Salam, priutov in drugih mesnih izdelkov
naceloma ni treba zamrzovati, ker je suho meso Ze
konzervirano s soljenjem in dimljenjem, vendar lahko manjse
koli¢ine zacasno tudi zamrznete. Pomembno je, da jih pred
tem vakuumsko zapakirate in porabite v treh mesecih.
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Beseda

nklobasa« izvira

iz staronemske
besede klobize, ki
pomeni »zvijati«.

Nanasa se na obliko

klobase in zvijanje
mesa v ¢revesje.

Beseda »salama«
izvira iz latinske
besede salumen,
kar pomeni »soljena
mesanica« in
predstavlja proces
konzerviranja z
uporabo soli.

Klobase so ena
najstarejsih oblik
priprave mesa. Pred
vec kot 4.000 leti
so jih pripravljali
Ze v Mezopotamiji,
Rimljani pa
so jih kasneje
popularizirali po
Evropi.

Sol je kljuénega
pomena pri sudenju,
saj odvaja viago iz
mesa in ustvarja
okolje, ki zavira
bakterije. Postopek
podalj$a rok
uporabe in okrepi
okus.

Kranjska klobasa
sega v 19, stoletje.
Znana je po
preprosti sestavi:
svinjing, ¢esen, sol,
poper in ov&je revo.
Ime »kranjska« je
postala sinonim za
kakovostno klobaso.

Susenje mesa
je bilo kljuéno v
obdobijih brez
hladilnih naprav.
Metoda je bila Se
posebej pomembna
v sredozemskih
regijah, kot je Italija,
kjer so se razvili
edinstveni izdelki,
kot sta prosciutto in
bresaola.
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med kakovostjo't

Preverite tudi vi,
zakaj je nakup
v Eurospinu
PAMETNI NAKUP.

Cene vseh artiklov v broéuri so veljavne na dan 13.12.2024. Cene se lahko
spremenijo glede na veljavno akcijo. Cene so v evrih in vkijuéujejo DDV.




