
Kruhki presenečenja, 
polnjeni z jajci
SESTAVINE ZA 4 OSEBE
4 okrogle žemlje
4 jajca
40 g masla
12 rezin prekajene šunke v mreži
sveži hren
sol

Žemlje prerežemo z nazobčenim nožem, 
odstranimo zgornjo skorjo in sredico. Notranjost 
kruhkov in skorjo premažemo

z raztopljenim maslom, dodamo ščepec soli in
odprtino vsakega kruhka napolnimo s tremi 
rezinami prekajene šunke.
V vsako žemljo ubijemo eno surovo jajce in ga 
posolimo. Kruhke položimo v pekač, obložen s 
papirjem za peko, in nanje položimo skorjice tako, 
da bo odrezana stran obrnjena navzgor.
Kruhke pečemo v predhodno segreti pečici pri 
temperaturi 180 °C najprej 10 minut, nato
jih pokrijemo s papirjem za peko in pečemo še
nadaljnjih 10 minut. Preden kruhke postrežemo, jih 
posujemo s sveže naribanim hrenom.

PAMETNI NAKUP

za kg

PEČENA ŠUNKA V 
MREŽI**

3,49 €3,49 €

JAJCA IZ PROSTE 
REJE, 6 KOSOV

1,79 €
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250 g
za kg 5,56 €

BAVARSKO MASLO*

1,39 € 1,89
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4

620 g
za kg 10,47 €

SVEŽI BRANCIN, OČIŠČEN

6,49 €
450 g
za kg 4,42 €

MEŠANE GOBE

1,99 €
za kg 4,42 €

1,99 €

Brancin v pečici z gobami in 
orehovim pestom
SESTAVINE ZA 4 OSEBE
4 brancini
500 g mešanih gob
40 g orehovih jedrc
100 ml belega vina
8 žlic ektra deviškega oljčnega olja
1 strok česna
rožmarin po okusu
sol po okusu
poper po okusu

Najprej sesekljamo česen in rožmarin, ki ju dodamo 
k orehom, malo posolimo, popopramo in dodamo 
6 žlic ekstra deviškega oljčnega olja. Vse skupaj 
znova sesekljamo in damo v posodico. 
Brancine dobro operemo, v notranjosti posolimo 
in popopramo ter dodamo malo rožmarina. Ribe 
damo v pekač, premazan z oljem. Gobe zrežemo jih 
na majhne koščke in dodamo v pekač k ribam. 
Dodamo nekaj vejic rožmarina, sol in poper. 
Zalijemo z vinom in pekač pokrijemo z aluminijasto 
folijo. Pečemo 20 minut v segreti pečici na 200 °C. 
Nato pekač odkrijemo in pečemo še 10 minut.
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620 g
za kg 10,47 €

6,49 €
450 g
za kg 4,42 €

6464

100 g
za kg 15,90 €

OREHOVA JEDRCA

1,59 €
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