z raztopljenim maslom, dodamo Séepec soliin

odprtino vsakega kruhka napolnimo s tremi

rezinami prekajene Sunke.

V vsako zemljo ubijemo eno surovo jajce in ga
SESTAVINE ZA 4 OSEBE posolimo. Kruhke polozimo v pekaé, oblozen s
papirjem za peko, in nanje polozimo skorjice tako,

4 okrogle zemlje i
9 J da bo odrezana stran obrnjena navzgor.

4 jajca y A s

40 g masla Kruhke pecemo v preqlhoglno segreti pecici pri

12 rezin prekajene sunke v mrezi temperaturi 180 °C najprej 10 minut, nato
e jih pokrijemo s papirjem za peko in pe¢emo Se

sol nadaljnjih 10 minut. Preden kruhke postrezemo, jih

posujemo s sveze naribanim hrenom.

Zemlje prerezemo z nazob&enim nozem,
odstranimo zgornjo skorjo in sredico. Notranjost
kruhkov in skorjo premazemo

**|zdelek v akciji od 18.4.-24.4.2019.
**zdelek v akciji od 18.4.-24.4.2019.

BAVARSKO MASLO*

139 €

250 g
za kg 556 € e

PECENA SUNKA V
MREZ|**

3,49 € @
zakg / i

Svezié / (Ent)

izdelki -
Svezié
izdelki

-26%

*Izdelek v akciji od 1.4.-17.4.2019.
*|zdelek v akciji od 11.4.-17.4.2019.

PAMETNI NAKUP
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Najprej sesekljomo ¢esen in roZmarin, ki ju dodamo
k orehom, malo posolimo, popopramo in dodamo
6 zlic ekstra deviskega oljénega olja. Vse skupaj
znova sesekljamo in damo v posodico.
SESTAVINE ZA 4 OSEBE quncine dobro operemo, v notranj9sti posolimo
in popopramo ter dodamo malo roZzmarina. Ribe

4 brancini d Kad " b - e
500 g mesanih gob amo yhpe I?C' lol(rem%zqdn zoljem. (‘T(o Vekzr%zemop
40 g orehovih jedrc na majhne koséke in dodamo v pekac k ribam.

Dodamo nekaj vejic rozmarina, sol in poper.
Zalijemo z vinom in pekaé pokrijemo z aluminijasto
folijo. PeGemo 20 minut v segreti pecici na 200 °C.
Nato pekaé odkrijemo in pe¢emo Se 10 minut.

100 ml belega vina

8 Zlic ektra deviskega oljénega olja
1strok cesna

rozmarin po okusu

sol po okusu

poper po okusu

»

SVEZI BRANCIN, OCISCEN

MESANE GOBE OREHOVA JEDRCA

6,49 € 199 € 159 €
6209 450 g 100g
za kgl047€ . zakg 442 € za kg 1590 €

=

Zamrznjeni
izdelki#
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